/ l Ecole Sainte Jeanne d'Arc - Guer
Convi\/@ d\ﬂE N U Semaine du 30/12 au 05/01

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Repas a theme

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison g M ]: A M ’
m Repas Végétarien

Produit issu de I'agriculture biologique

S R" LE CHEF
_ _ ET SON EQUIPE
I I"'*‘““Ie Francaise VOUS SOUHAITENT UN
Retrouvez |'ensemble des menus sur : BON APPE'TlT l
7/ Fabrication maison www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 96PMML

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

@JENU

Ecole Sainte Jeanne d'Arc - Guer

Semaine du 06/01 au 12/01

Betteraves BIO nature ,q|‘3' Emincé bicolore BIO AE’ Mache et dés de fromage Velouté de patate douce
HORS D'CEUVRE
™ A s Potage de poireaux
Salade mancelle 1 Carottes rapées Pomelos sucre
= pommes de terre
Lasagnes bolognaises Boulettes végétales m Couscous boulettes de Dos de colin MSC au
VBF sauce tomate boeuf et merguez beurre blanc
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
PAS d'accompagnement . \ \
car PLAT COMPLET Haricots verts BIO AB Semoule BIO AB Pommes roty
PRODUIT LAITIER
S Compote de pommes . . \ Galette des rois
Liégeois chocolat HVE Fruit frais BIO 4B frangipane
DESSERT
Liégeois vanille Compote de pommes Cocktail de fruits
banane
Produit de saison Repas a theme
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison .

Produit issu de I'agriculture biologique

Repas Végétarien

(LTC&MIAM!

= k’

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

I I Viande Francgaise

ffﬂ Fabrication maison

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 96PMML

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Ecole Sainte Jeanne d'Arc - Guer
(ﬁl\ﬂE N U Semaine du 13/01 au 19/01

Convivio

. . s A P |é . ,
Quiche lorraine |7 | Carottes rapées otage de légumes et P Mortadelle cornichons L=/
o pommes de terre A4
HORS D'CEUVRE
Betteraves et mais BIO a8 Choux rouges et raisins Saucisson ail cornichons 5/ | |Velouté de patate douce
natures vinaigrette e
. o N . . Gratin de pat
Paupiette de veau sauce Ro6ti de porc HVE a la peoy Sauté de volaille BIO \ ratin de p,a es sauce
. aB tomate, légumes et
barbecue moutarde — sauce du jour fromage BIO
PLAT CHAUD g
ET GARNITURES
. . \ . . PAS d'accompagnement
Petits pois Carottes BIO  Ja[3 Tortis HVE Pommes noisettes car PLAT COMPLET
PRODUIT LAITIER
Combote de bommes Moelleux chocolat
Mousse chocolat au lait Fruit frais BIO AE’ P HVEp accompagné de fraises /i
tagada
DESSERT
Liégeois chocolat Ananas au sirop Compote de poire Tarte au chocolat
Produit de saison Repas a theme

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison % M ]: A M ’
m Repas Végétarien

Produit issu de I'agriculture biologique

S R" LE CHEF
_ _ ET SON EQUIPE
I I"'*‘““Ie Francaise VOUS SOUHAITENT UN
Retrouvez |'ensemble des menus sur : BON APPE'TlT l
7/ Fabrication maison www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 96PMML

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Ecole Sainte Jeanne d'Arc - Guer
(ﬁl\ﬂE N U Semaine du 20/01 au 26/01

Convivio

\ Potage de légumes et - \

CEuf dur mayonnaise Emincé bicolore BIO AB pommes de terre BIO 4B Salade suisse BIO 4B
HORS D'CEUVRE
Médaillon de.surlml Carottes rapées Betteraves nature Potage de poireaux
mayonnaise pommes de terre
Chili Végétarien aux Escalope de volaille Farfalles BIO w—y Beignets au calamar
: [ ||NOUVELLE AGRICULTURE )
haricots rouges strasbourgeoises = nature

sauce chasseur

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PAS d'accompagnement

Riz créole BIO a8 Pommes rissolées car PLAT COMPLET Carottes BIO alacréme 4[]
PRODUIT LAITIER
Créme dessert vanille Fruit frais BIO AE’ Yaourt velouté aux fruits Cake poire chocolat %4
DESSERT
Liégeois vanille Abricots au sirop Creme dessert caramel Tarte aux pommes

Repas a theme

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison % M ]: A M ’
m Repas Végétarien

Produit issu de I'agriculture biologique

S R" LE CHEF
_ _ ET SON EQUIPE
I I"'*‘““Ie Francaise VOUS SOUHAITENT UN
Retrouvez |'ensemble des menus sur : BON APPE'TlT l
7/ Fabrication maison www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 96PMML

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison .

@JENU

Ecole Sainte Jeanne d'Arc - Guer

Semaine du 27/01 au 02/02

Betteraves HVE nature

Pomelos sucre

Crépe au fromage

CEuf dur mayonnaise

Salade verte

Potage dubarry i

Médaillon de surimi
mayonnaise

Saute de porc HVE au (awe |

paprika =
Coquillettes BIO ,q|§,'

Boulettes végétales
sauce tomate

Haricots verts BIO

k=1

Charcuterie raclette

Pommes de terre raclette

Poisson meuniére
dosette de ketchup

Purée de pommes de
terre

Creme dessert chocolat

Liégeois chocolat

Compote de pommes
HVE

Compote pomme fraise

Fruit frais BIO 4B

Crépe sucrée

Produit issu de I'agriculture biologique

I I Viande Francgaise

ffﬂ Fabrication maison

Repas a theme

Repas Végétarien

(LTC&MIAM!

= k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 96PMML

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




